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Tatsushi Fujiwara, Nazis no Kitchen: Tokio: Suiseisha, 2012, 450.

Autor ove knjige je doktor humanistickih
znanosti, Cije istrazivanje se usredotoCuje
na historiju poljoprivredne misli uglavnom
u Njemackoj. Usprkos tome 5to u naslovu
dominira pojam nacizam, vremenski okvir
knjige obuhvata period od prije Prvog
svjetskog rata do poslije Drugog svjetskog
rata. Razlog zasto knjiga nosi naslov naci-
zam se pokazuje u petom poglavlju. On
kriticki zakljucuje da dosadasnja historio-
grafija nije stru¢no i fokusirano istrazivala
kuhinjski prostor, iako kuhinja nije samo
neophodan osnov za ljudsku aktivnost
nego i prostor gdje politika, drustvo i pri-
vreda ulaze u Covjekov Zivot.

U savremenim tendencijama u huma-
nistickim znanostima u Japanu popular-
no postaje prihvatanje rezultata prirodnih
znanosti kako bi se dobio novi pogled na
¢ovjeka. Pozadina ovakve sklonosti se na-
lazi u japanskom toku misli nakon Drugog
svjetskog rata, napose od 1980-ih godi-
na. Na japansku misao jak je utjecaj imala
francuska misao, npr. Michael Foucault,
Jacques Derrida i Gilles Douluze i drugi.
Medu njima, misao Michaela Foucaulta
ostavila je posebno snazan pecat na histo-
riografiju u Japanu. Jedna od posljedica
njegovog utjecaja vjerovatno je istraziva-
nje ljudskog pona3anja iz perspektive bio-
pouvoir-a, gdje prilikom istrazivanja naseg
historijskog bi¢a vazna postaje historija
odnosa izmedu bioloskog bica i kulturnog
(ili ljudskog) bi¢a. Nakon Foucaulta utjecaj
na isti smjer japanske misliimao je Georgio

Agamben. Dakle, da bismo upoznali nase
historijsko i “duhovno” bi¢e, najprije se u
sadasnjem Japanu mora istrazivati kako se
Covjek ponasa prema “prirodi’, koja znaci
ne samo prirodnu okolnost nego i (biolos-
ko) tijelo. Ova knjiga je jedan dobar primjer
za upoznavanje ovakvog smjera sadasnje
japanske humanisticke znanosti.

Za vrijeme nacizma se stvarno una-
preduje racionalizacija kuhinje, usprkos
prigovorima kao $to je progovor protiv
modernizma (Bauhaus). Tada njemacki in-
dustrijski krug upoznaje taylorizam, po ko-
jem se kolaboracija izmedu radnika i kapi-
talista ostvaruje isklju¢enjem samovoljnog
upravljanja preko kontrole “znanosti”. Isto-
vremeno taylorizam istice da radnik moze
postati ¢ovjek preko usvajanja “znanosti’,
jer prost radnik je istovjetan sa Zivotinjom.
Klju¢ za pomirenje nedosljednih nazora o
radniku ovdje postaje kontrola “znanosti”.
Autor pokazuje da bismo mogli dobiti klju¢
za razumijevanje nedosljednosti nacizma
preko uspostavljanja tre¢eg gledista kao
$to se taylorizmom omogucuje pomirenje
nedosljednosti izmedu omalovazavanja i
postovanja radnika hegemonijom treceg
bic¢a kao “znanosti”. Ovdje je treca perspek-
tiva kuhinjski prostor. Kao gradu za ovo
istrazivanje autor pored sluzbenih doku-
menta iz arhiva, koristi i do sada uglavhom
nedovoljno upotrebljavane knjige, listove i
bro3ure o domacdinstvu.

U prvom poglavlju autor istrazuje pro-
mjenu kuhinje. Izmedu tehnoloskog na-
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pretka i drustvenih promjena mijenja se
projekat kuhinjskog prostora. Kuhinja se
mijenja od neodredenog prostora, gdje
ne postoji razlika i podjela izmedu kuhinje,
spavaonice i dnevnog boravka, do samo-
stalnog prostora. Napokon, kuhinja posta-
je“tvornica”, u kojoj je radnik jedan ¢ovjek.
Pocetkom 20. stoljeca i pored sklonosti
prema samostalnoj kuhinju javljale su se
ideje za kooperativnu kuhinju. Njemacki
prethodnik u tom pravcu bio je August Be-
bel, Cija se misao zasnivala na sli¢nim broj-
nim pokusajima u Americi od druge polo-
vine 19. stolje¢a. U njegovoj knjizi Die Frau
und der Sozialismus (Zena i socijalizam) on
veli da se mora nauciti “znanstveno” kuha-
nje kako bi se eikasno upotrebljavale na-
mirnice. Ovakva racionalizacija kuhinjskog
prostora je istovjetna sa teznjama da kuhi-
nja postane “tvornica”.

Nakon kraja Prvog svjetskog rata pove-
¢ava se konstruiranje i izgradnja stanova,
napose kolektivnih stambenih zgrada za
radnike zbog ocitog nedostatka indivi-
dualnih stambenih jedinica. To vrijeme je
iznjedrilo jedno misljenje koje naglasava
da je preko tehnoloskog napretka moguce
poboljsati stambeni prostor radnika, kao i
misljenje, prema kojem se kuhinja razliku-
je od ostalih stambenih prostora, $to vjero-
vatno proizlazi iz ¢injenice da vecina rad-
nickih porodica svakodnevni zivot provodi
u kuhinji. Oba misljenja omogucavala su
misao o racionalizaciji kuhinje. Margarete
Lihotzky (1897-2000) 1927. godine projek-
tira radnu kuhinju koja se zove Frankfurt
kuhinja. Smatrala je da bi ova mala kuhinja
omogucila racionalnost kuhinje i ustedu
radne snage preko tayloristickog projekta
zasnovanog na ergonomiji. Iste godine je
Erna Meyer (1890-1975) projektirala drugu
kuhinju koja je dobila naziv Stuttgart ku-
hinja, Cije se teziSte postavlja na upravlja-

nje kuhinje od strane domacice. Zato se u
ovoj kuhinji nalazi jedan mali sluzbeni sto.
Pored ove dvije, 1928. godine se jo$ pro-
jektuje i Miinchen kuhinja. Ovaj projekt
umanjuje podijeljenost kuénog prostora
kako bi se omogucio efikasan nadzor dje-
ce izvan kuhinje, jer po projektu Frankfurt
kuhinje kuhinjski prostor je bio previse
zatvoren prema ostalom stambenom pro-
storu. lako Erna Meyerova naglasavanjem
subjektivnosti i kreativnosti kucanice
kritikuje tayloristicku Frankfurt kuhinju,
Fujiwara veli da je u osnovi ona samo po-
boljsanje Frankfurt kuhinje, jer se i njeno
teziSte postavlja na djelotvorno kuhanje.

lako se protiv takve racionalizacije za
vrijeme nacizma promovira arhitektonski
stil Hematschutzstil, nacizam nije smio
zaustaviti tendenciju da kuhinja posta-
je “tvornica”. Za vrijeme nacizma politika
gradnje stambenih zgrada se bazira na
gradenju kuca u predgradu, a ne stambe-
nih kolektivnih zgrada.

U tom stilu se prihvata radna kuhinja
prije kao dnevni boravak-kuhinja, gdje se
istice neprekidnost prostora izmedu kuhi-
nje i dnevnog boravka. lako se prihvatanje
tipa dnevni boravak-kuhinja po nalogu Hi-
tlera od 15. X. 1940. godine nareduje, ipak
se radna kuhinja nije mogla iskljuciti. Ovaj
Hitlerov nalog se od 1943. godine morao
postovati, zbog neophodne racionalizacije
prostora uslovljene potrebom obezbjede-
nja privremenog prebivaliSta za izbjeglice
iz gradova. Nacizam smatra da dnevni bo-
ravak-kuhinja moze doprinijeti o¢uvanju i
odrzivosti porodice kao temelja naroda i
tradicije, pa ipak ovaj projekat dnevni bo-
ravak-kuhinja se ironi¢no realizira prihva-
tanjem iz nuzde, zato $to nije bilo drugog
izbora nego se Sto efikasnije morao upo-
trijebiti raspolozivi stambeni prostor u vre-
menu koje je nagovijestilo nezaobilazan
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njemacki poraz i slom nacizma. Ovo je bio
jos jedan rezultat tendencije racionalizaci-
je kuhinjskog prostora.

U drugom poglavlju se obraduje pri-
mjena kuhinjskih aparata. U bro3uri Freu-
de am Kochen (Veselje prilikom kuhinja),
koja je publikovana 1929. godine, kuhinja
se predstavlja kao prostor gdje se upravlja
elektri¢nim instrumentima za kuhanje. Na
kraju ove broSure su se pored 16 imena
preduzeda za elektricne kuhinjske instru-
mente nalazile reklame. Ali, za vrijeme
nacizma bilo je malo elektrificiranih kuca,
a elektri¢na industrija je nastojala da rekla-
mira olakSavanje kuhinjskog rada putem
upotrebe kuhinjskih aparata. Nakon Prvog
svjetskog rata vrijednost kuhinjskog rada,
koji pripada kucanici umjesto sluskinje, se
podize, a ovaj napredak u statusu podrza-
va tehnolo$ka renovacija u kuhinji, od pli-
na do elektrike.

U priru¢nicima za domacinstvo iz sre-
dine 19. stoljeca se zagovarala marljivost,
na primjer u knjizi Die Hausfrau (kucani-
ca) Henrietta Davidis-a (1801-1876), koja
je publikovana 1861. godine. U pozadini
ovog promoviranja je borba protiv osje-
¢aja krize o slabljenju porodi¢nih veza. A
Erna Meyer pise svoj priru¢nik za domadin-
stvo (1926. godine) na osnovu predstave o
tome da kucanica strada od radnog umora
i kritizira dotadasnje priru¢nike zbog toga
$to su oni isticali samo duhovni napor kao
uzor dobrog domacdinstva. Zato ona za-
govara efektivno raspolaganje kuhinjskim
aparatima. Istovremeno ona istice da efi-
kasno upravljanje u kuhinji doprinosi na-
cionalnoj privredi. Sto se ti¢e priru¢nika
za domacinstvo za vrijeme nacizma, autor
ukazuje da je najmarkantnija predstavnica
tog vremena Erna Horn (1904-1981). U nje-
nom priru¢niku Der neuzeitliche Haushalt
(Novovjekovno domacinstvo), koji je pu-

blikovan 1930. godine, osporava se Meye-
rova tvrdnja da se domacinstvom mora
upravljati efikasno na osnovu tayloristicke
ergonomije. Umjesto toga se istiCe objas-
njavanje kako se razliciti kuhinjski aparati
upotrebljavaju. Ovdje se teziSte mijenja od
kuhinje do samih kuhinjskih aparata. Ona
u svemu tome posebno stavlja akcenat na
zdravlje (domacice).

Kao posrednik izmedu kucanice i
kompanija se pojavljuje Haibaudi (Hau-
swirtschaftliche Einkaufsberatung, Au-
skunftberatung), koji je osnovala Hilde-
gard Margis (1887-1944) u Berlinu 1927.
godine kao savjetovaliste o domacinstvu.
Tu su se kucanice mogle upoznavati s in-
formacijama o kuhinjskim aparatima, a
kompanije su mogle vidjeti odziv potrosa-
¢a. Nakon uspostavljanja nacisticke vlasti
ova je organizacija dosla pod pritisak naci-
sta. Zato se dotadasnji lideri s Margisovom
na Celu otcjepljuju 1937. godine a njihova
mjesta preuzimaju predstavnici pojedinih
kompanija. Godine 1940. jedna nacisticka
organizacija (Deutsches Frauenwerk) inte-
grirala je ovu organizaciju. Za vrijeme na-
cizma Haibaudi je vrsila funkciju posredni-
ka izmedu kucanstva i kompanija koje su
proizvodile ku¢anske aparate isto kao prije
nacizma, samo $to je sada doslo do pro-
mjene u njenoj organizaciji. Istovremeno,
Sto se tice kuhinjskog prostora, kompanije
se uspjesnije uvlace u ku¢u od politizacije
nacizma.

U tre¢em poglavlju autor istrazuje
primjenu znanosti u domadinstvu (Hau-
swirtschaftswissenschaft). Osniva¢ ovog
pravca u Americi bio je Eren S. Richards
(1842-1911) koji veli da je njegov glavni cilj
upravljanje medudjelovanja izmedu co-
vjeka i okoline. Kronoloskim istrazivanjem
Casopisa Hauswirtschaftliche Jahrbticher
(1928-1944) se pokazivalo kako se kvalifi-
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cira domacinstvo u nacionalanoj privredi
preko znanstvene metode kao 5to je usit-
njavanje domacistva na pojedine elemen-
te, ili sabiranja i integriranja ovih elemen-
ta. Ali znanost o domacinstvu je dokazala
potlaceni polozaj zena u domacdinstvu, kao
i i to da se vremenom ovaj rezim tlaenja
prikrio diskursom da je kuhinjski rad vazan
doprinos za odrzavanje nacionalnog ili
porodi¢nog organizma. Istovremeno ov-
dje vazi i tayloristicki diskurs po kojem se
pitanje kuhinjskog rada spusta na pitanje
kako se tijelom kucanice mora efikasnije
upravljati. Dakle, uvodenje pogodnih ku-
hinjskih aparata donosi ne samo olaksicu
kucanici u radu, nego i podesavanje nje-
nog tijela masini. Uz to je i brojc¢ana siste-
matizacija domadinstva omogucila lakse
mijesanje spoljnih posrednika kao 3to su
drzava i kompanije. Racionalizacija doma-
¢instva, koju promice znanost o domacin-
stvu, dovodi do ponasanja kucanice koje
se prilagodava kapitalistickoj i marketins-
koj privredi i istovremeno posjeduje jacu
prilagodljivost ratnom stanju koje iziskuje
racionalizaciju i Stednju u Zivotu.

U Cetvrtom poglavlju se istrazuje pita-
nje primjene kuhara. Njemacka je u vri-
jeme Prvog svjetskog rata iskusila modu
kuhara, koja je ipak znacila pocetak is¢eza-
vanja lokalnih recepata. Kuhar Das Wende-
punkt-Kochbuch (Prekretnica-kuharica) je
1927. napisala Berta Brupbacher-Bircher
(1870-1951) Cija je 32. verzija publikovana
1950. godine. Njen brat Maximilian Oskar
Bircher-Benner (1867-1939) osnovao je
1904. godine u Cirihu sanatorijum Leben-
dige Kraftna, gdje se zagovaralo vegeta-
rijanstvo a u njemu su odsjedali Wilhelm
Furtwangler, Hermann Hesse, Romain Ro-
lland i Thomas Mann. Ovaj kuhar napose
uzima u obzir minerale i vitamine. Preko
rastavljanja obroka u kalori¢ne elemente

kao $to je vitamin, koji je pomodan pojam
za meduratno vrijeme, ubrzava se obro¢no
unificiranje u ime kontroliranja zdravlja. U
kuharu, koji je napisao H. Davidis 1845. go-
dine i ¢ija je 75. verzija publikovana 1960.
godine, vremenom se snizavaju stavke o
pripravi i o konzerviranoj hrani, uporedo s
pojavom preradene hrane i razvojem pre-
duzeca buljona povecava se broj recepata
o juhi. U kuharu Praktisches Kochbuch fiir
die biirgerliche Kiiche (Prakticna kuharica
za gradansku kuhinju) Mary Hahn-a (1867-
1929), koji se od 1913. do 1978. pojavio u
285 izdanja, od razdoblja nacizma pojav-
ljuju se recepti o upotrebljavanju “restla”.
Autor dokazuje da sadrzaj ovih kuhara
nije u proporciji s potrodnjom obroc¢nih
namirnica. Povecanje potroSnje mesa u
suvremenim kuharima ne donosi pove-
¢anje recepata o mesnim obrocima nego
naprotiv povecanje recepata o salatama.
U receptima se zagovara sklonost zdravoj
ishrani. Kuhari nam ne pokazuju stanje u
kojem se nalazi kuhinjski prostor, nego u
kakvom stanju bi trebao biti.

Zanru kuhara pripadaju i mnogi priru¢ni
kuhari izradivani od strane raznih kompa-
nija. Njihov prethodnik je kuhar o Liebi-
govom mesnom ekstraktu, kojeg je 1870.
napisao H. Davidis Godine 1933. godine E.
Horn publikuje kuhar Der Eintopf (Eintopf
je biljni ragu). Iste 1933. nacizam nareduje
da se mora jesti Eintopf svake prve nedje-
lje od listopada do ozujka, s ciljem ustede
da bi se visak mogao upotrebljavati za po-
moc siromasnima. | ¢ak ovaj obred da u
Njemackoj svi, bili bogati ili siroma3ni, jedu
istovremeno isti obrok ima za cilj predstav-
ljanje utjelovljenja ili vizualizacije “narodne
zajednice (Volksgemeinschaft)” Na drugoj
strani, Hornov kuhar je i recept kompanije,
jer u vecini recepata se upotrebljavaju Ma-
gi-zacini. | u kuharu Segen deutscher Erde
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in der Kiiche (Blagoslov njemacke zemlje u
kuhiniji), ¢iji je autor u ime M. Hahn-a bio H.
Margis (1935), unificirano se upotrebljava-
ju (preporucuju) Siemensovi kuhinjski apa-
rati. lako se obrok namjerava kontrolirati
preko mnogih kuhara, ovo kontroliranje
uspijeva samo uz pomoc¢ reklama kompa-
nija. Takoder, kuhari su omogucili primje-
nu “znanosti” u kuhinju, jer se namirnice
u receptima iskazuju kroz broj kalorija a
obrok se razlaze na kalori¢ne sastojke kako
bi se kontoliralo zdravlje.

U petom poglavlju se istrazuje drustve-
ni zivot za vrijeme nacizma iz perspektive
kuhinjskog prostora. Sto se ti¢e prednosti
ovog pristupa autor veli da se njime mogu
jedinstveno razumjeti dosadasnji radovi iz
zenske, medicinske i poljoprivredne histo-
rije nacizma. Godine 1934. se uvodi pro-
gram “majcina Skola”, gdje se na osnovu
znanosti domacinstva ucilo o kompletnom
domacinstvu. Nacizam je napose koristio
ustanovu “majstor-kucanica’, koja je posto-
jala prije nacisticke vlasti. Preko obje ove
ustanove mozemo primijetiti da je stvarno
postojala hijerarhija medu kucanicama.
Zanimljivo je i ustanovljenje zavoda za re-
habilitaciju nedrustvenih porodica u Bre-
menu 1936. godine. U najgorem slucaju
zena bi se se premjestala u koncentracioni
logor u Moringenu i tako se medu kucani-
cama stvarala hijerarhija od logora pa sve
do majstor-kucanice.

Autor skrece paznju da se do sada nije
istrazivao nacisticki projekat Erndhrungshi-
Ifswerk, koji jedva da je dao rezultat. Ovaj
projekat pokrenut je na osnovu naloga mi-
nistra unutarnjih poslova od 30. XI. 1936.
a znacio je prikupljanje splacina za drzavni
rasplod svinja. Usprkos neuspjehu, prizor
kako ¢inovnik u uniformi zajedno sa radni-
cima prikuplja splacine tegleci kola, pred-
stavljao je djelimi¢no vizualizaciju “narod-

ne zajednice”. | nacistiska politika prema
kucanicama se nije usredotocavala samo
na Stednju namirnica ili kuhinjsku racio-
nalizaciju, nego i na u¢inak domacdinstva.
Autor istiCe da se u tome nalazi obiljezje
“nacisticke kuhinje”. Time se posredstvom
kuhinje trebao pronaci put prema idealnoj
narodnoj zajednici bez klasa u cirkulaciji
“Covjek-obrok-splacine-svinja-Covjek”.
Poznata je Cinjenica da je nacizam pro-
movirao zdrav zivot. Tada se obrok u ime
“znanosti” rastavlja na kaloricne elemente
kao u taylorizmu. Prilikom temeljitog istra-
Zivanja o kaloricnom upravljanju koristili
su se zatvorenici iz koncentracionih lo-
gora. U tom vremenu se obrok, odnosno
kuhinjski prostor povjerava drugima kao
znanosti domacinstva ili kompaniji preko
kuhinjskih aparata i zacina itd. Autor veli
da su njemacki narod i zatvorenik blizanci
zbog toga 3to oba svoj obrok povjeravaju
drugima, bilo djelimi¢no bilo potpuno. A
kucanica se preko kontrole sadrzaja u ko-
sarici degradira na jedan mehanicki i efi-
kasni element u kuhinjskom prostoru, pod
prijetnjom da ¢e se neprilagodena kucani-
ca premjestiti u koncentracioni logor. Ipak,
istovremeno u ime odrzavanja porodi¢nog
i narodnog zivota u srcu kucanice usaduje
se obmana da je ovakav njen mehanicki
rad njen dobrovoljni doprinos zajednici.
Ovdje je najvaznije to Sto unificiran kuhinj-
ski prostor jos uvijek funkcionira bez obzi-
ra na zZelju kucanice za samostalnos¢u, po-
stepeno nakon kraja Prvog svjetskog rata.
Na kraju autor istice da iz kuhinjske per-
spektive nacizam jo$ nije nestao. “Nacistic-
ka kuhinja’, koja je u ime “znanosti” tezila
prorac¢unatom domacinstvu od ulaza do
izlaza, ne zavriava se za vrijeme nacizma
nego 1960-ih i 1970-ih godina. Rastavlja-
nje obroka u kalori¢ne sastojke, vjera u
zdravlje i racionalizacija kuhinjskog pro-
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stora donosi medu nas unificiran i siroma-
$an prizor obroka, iako je racionalizacija
omogucila emancipaciju zene iz kuhinje.
Ali ovakva emancipacija nije dovoljna, jer
kucanica ili kuc¢anik se viSe zatvara unutar
kuhinjskog prostora kao jedan osamljeni
radnik. Dakle, autor veli da moramo do-
sljednije razmisljati o mogucénosti projek-
ta Erndhrungshilfswerk kako bi se stvorila
cirkulacija-drustvo na zemlji, ne “narodna
zajednica” i otvoreniji kuhinjski prostor, na
primjer, u¢enjem neuspjeha kooperativne
kuhinje.

Citanjem ove knjige mozemo primijeti-
ti da su za historiografiju, napose historiju
misli, vazni ne samo stvarni dogadaji, nego
i zelja. Sadrzaj pomenutih kuhara nije u
proporciji s potrodnjom namirnica. Ovdje
kuhar predstavlja Zelju ili teznju postova-
nju zdravlja. Nacisticki projekat Erndhrun-
gshilfswerk ne uspijeva, ali Zelja ili pravac
ovog poduhvata ne iS¢ezavaju, nego sada
postaje popularan kada je izgubio nacio-
nalisticku boju. | stil kuhinjskog prostora
na osnovu taylorizma nije tada uvijek pot-
puno uspijevao, jer je bilo malo elektrifici-
ranih kuca, $to je bila pretpostavka za uvo-
denje taylorizma u kuhinju, ali ovaj pravac
opstaje i nakon nacizma. Iz perspektive
prikaziva¢a pojmovi zdravlje, ekoloski zi-

vot i racionalnost zavladali su japanskim
drustvom istinom po kojoj moramo Zivjeti.
Teznja racionalizaciji kuhinjskog prostora u
najsirem smislu se ne ograniava samo na
Njemacku, nego se prosiruje na cijeli svijet.
Razlog zasto ovi pojmovi mogu imati jaci
utjecaj na naSe ponasanje bismo mogli
pronaci u tom $to oni imaju neposredniji
odnos s nasim zivotom.

Istovremeno, opciju kao $to je raciona-
lizacija zivotnog prostora prihvatamo radi
toga $to ona donosi ugodnost nasem Zi-
votu. Po rije¢ima autora prilagodavanje
nasih tijela prostoru je proizvod naseg dra-
govoljnog prihvatanja. U ovoj knjizi autor
konacno ne rjesava pitanje nedosljednosti
nacizma, nego, mislim da traganje za rje-
Senjem ostavlja nama. Ova nedosljednost
nije isCezla s nacizmom, jer ona opstaje
i nakon njega. Racionalizacija kuhinje u
nasu korist donosi naprotiv racionalizaciju
nasih tjela za kuhinju, ali ovu nedosljed-
nost ne osje¢amo jer pred nas se serviraju
samo tvorevine kao to su zdravlje, ekolos-
ki Zivot i racionalnost pa mislimo da smo
sve to dobrovoljno prihvatili. Ali ve¢ same
opcije su proizvod razumijevanja ili odraz
vremena. Dakle mi ne mozemo primijetiti
ovu nedosljednost m

Mitsutoshi Inaba
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